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Pour 4 gourmands
de chocolat noir

e beurre + un peu pour le moule
e sucre

rine + un peu pour le moyle
e chimique

re blanche, noire, jaune et rouge

four 3180 °C (th, ¢),
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|ncorpore lechocolat
Ajoute pey 3 peu
et le sel.

yus dans ton mini-di

Verse la pate ﬂa“-‘ !
beurré et faring,
Baisse la température
et laisse cuire 10 min,

Coupe le giteau en
surune assiette, et
dans la seconde pour
Ajoute un bec, un

et une petite aile e




